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—STAPAS)

Tapenade d’Olives & Tomates Séchées 4.90
Pain de campagne grillé
Houmous 4.90
Pain de campagne grillé
Burrata IGP au Coeur Crémeux, Pesto 8.90
Frites de Patates Douces 5.60
Mayonnaise pesto & tomates
Jambon Cru Serrano 6.90
Pain de campagne grillé, beurre, cornichons
Bouchées de Poulet Panées aux Cornflakes (6 pieces) 8.50
Mozzarella Pannées (6 piéces) 5.90
Mayonnaise pesto & tomates
Terrine Paul Bocuse aux Piquillos et Piments d’Espelette 7.90
Pain de campagne grillé
Saumon Gravlax 8.90
Pain de campagne grillé

SAI'ADES'Z PATES
Tomates Burrata IGP au Coeur Crémeux 15.00
Pesto, balsamique
Salade Thai 15.60
Nems de poulet, crevettes marinées au sésame, légumes croquants, coriandre, sauce thai
Salade Caesar 13.90
Salade romaine, Parmesan AOP, bouchées de poulet panées
tomates cerises, oignons frits, sauce caesar
Penne au Pesto, Stracciatella 16.90
Pignons de Pin
Tagliatelle au Saumon Gravlax 19.90
Sauce citronnée, Parmesan AOP, ciboulette
Wok aux Crevettes 18.90

Nouilles asiatiques, [égumes sautés, sauce thai, coriandre

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les reglements par chéque bancaire
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— Jusqu’a 12 ans 10.50 —
Une boisson, un plat & un dessert
Fish & Chips
Eglefin croustillant
Li d é
imonade Ou Chick & Chips 7 Crépe
Ol Sirop 3 ’Eau Bouchées de poulet croustillantes (4 pieces) (ll 2 Boules de Glace
Oll Jus de Pomme Ou P’tit Burger
Boeuf haché, cheddar
sauce ketchup, accompagné de frites
Al | 4 3\
PIATS GARNITURES}
Frites
Tataki de Boeuf 20.90 Pour accompagner Qu Salade Verte
Cuisse de Canard Confite 19.90 Qs lais & burger Ol Légumes Confits
Bavette de Boeuf 22.00 o
Fish & Chips 22.00 SAU(;IZS Poivre
. Qu Tartare
Carpaccio de Boeuf 19.00 Pour accompagner Ot Barhaee
Faux Filet de Boeuf 24.00 vos plats & burger Ou Echalote

\BURGERS'ZCROQ)

Montagnard

Beoeuf haché, raclette, cornichons, oignons frits, salade, sauce moutarde a I'ancienne

Farmer 17.90
Boeuf haché, Fourme d’Ambert AOP, oignons confits, roquette

BB 17.90

Beoeuf haché, Cantal AOP, oignons rouges, bacon, salade, sauce moutarde a I'ancienne

Chicken Twist 17.90
Volaille croustillante, salade, cheddar, oignons rouges, sauce sweet chili

Croq’ Truffe 18.50
Pain de mie toasté, jambon blanc, Reblochon AOC, sauce saveur truffe

Croq’ Italien 18.50
Focaccia, saumon mariné, creme frappée au citron, roquette

Pour une garantie de fraicheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires
ou d’allergies. Les origines des viandes sont affichées a I'accueil de notre établissement.
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—(COCKTATL S e ALTO0IY-

BIERES

Apéritif Maison (10cl) 4.90 PRESSIONS 25cl 50cl
Vin pétillant, créme de cerise 1664 Blonde 4.50 7.90
Mojito (22cl) 8.50 1664 Blanche 4.50 7.90
Rhum Havana 3 ans (40°), menthe fraiche, Grimbergen Du moment 4.90 8.40
it t,
citron vert, eau gazeuse Monaco 4.50 2.90
Mojito aux Fruits Rouges (22c) 9.50 Panaché 4.50 7.90
Rhum Havana 3 ans (40°), menthe fraiche,
citron vert, eau gazeuse, purée de fruits rouges SELECTION DE BIERES 33l
. La Brasserie du Mont Blanc
Spritz Aperol (50cl) 8.50
Prosecco, eau gazeuse La Blanche 6.50
Pina Colada (22cl) 8.50 La Rousse 6.50
Rhum de Guadeloupe (40°), jus d’ananas, lait de coco La Blonde 6.50
Perlina (22¢l) 9.50 La Bleue 6.50
Vodka (32°), framboise, pittaya, La Cristal IPA 6.50
péche, goyave, baies roses, eau gazeuse La Verte 6.50
Fi te Spritz (50cl 9.50
lorente Spritz (30c) SANS ALCOOL
Liqueur de sureau Fiorente, Prosecco, eau gazeuse
1664 6.00
COCKTAILS 2z ALCOQIS
Virgin Mojito (22cl) 6.50
Menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse
Virgin Mojito aux Fruits Rouges (22¢l) 6.50
Menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse, purée de fruits rouges
Virgin Colada (22¢l) 6.50
Jus d’ananas, lait de coco
Acapulco (22cl) 6.50
Jus d’ananas, fraise, framboise, grenadine, péche blanche
Bora Bora (22cl) 6.50
Jus d’orange, ananas, passion, citron, mangue, péche
DaiKiwi (22cl) 6.50
Kiwi, banane, pomme verte, jus d’orange
Summer BOC (22cl) 6.50
Framboise, fraise, myrtille, violette, citron, mlre, eau gazeuse
Spritz Galvanina (20cl) 6.50
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BOISSONSi=zzes

POTS 7% VINS)

25cl 4é6cl
| | | IGP Pays d’OC Viognier — Blanc 6.00 9.50
25cl 33cl 75c Les Costes
B il (220 AOC Cotes du Rhone — Rouge 6.00 9.50
Badoit 6.90 Le Buisson des Grives
Perrier 3.90 IGP Méditerranée — Rosé 6.00 9.50
. L'R du temps
Limonade 3.80
~—
\VINS BLANCS]
Sirop a I'Eau 2.60 \- ~ ) 12cl 75l
Sodas 4.00 IGP Pays d’OC Chardonnay 5.50 28.00
Fuzetea, Orangina, Schweppes, Maison Castel
Coca-Cola, Coca-Cola Zero AOF C6tes'du Rhoéne 6.00 30.00
Maison Guigal
Jus de Fruits Granini 4.00 .
IGP Cotes de Gascogne 5.00 25.00
Ananas, Abricot, Fraise, Pomme, Tomate Domaine Horgelus « Le Bal des Papillons »
—\VINS ROUGES] VNS ROSES}
12cl 75cl \ J 12cl 75cl
IGP Pays d’Oc Syrah « Paul Bocuse » 6.00 30.00  IGP Méditerranée 4.50 22.50
Gourmandise
AOC Cotes du Rhone Maison Guigal 6.00 30.00
) ) ) Cotes de Provence 6.00 30.00
Grimaud
4cl
icard 45 2l 4cl Get 27 17,9°, Limoncello 22° 6.00
R'c?r 45 o L 6.50 Menthe Poivrée « Jacoulot » 21° 6.50
Whisky Ballantine’s 40 X 6.00 Chartreuse Jaune 43° 12.50
R:um Havana C:uz 3 Ans_37|,5 . 6.00 Chartreuse Verte 55° 13.00
- :Ln Ha;)varI\a c u Especialia,s 2L Le Genepi « Traditionnel » 40° 8.00
el sl 6.00 Chartreuse MOF Sommeliers 45° 15.00

Supplément Soft +2€

Prix nets en euros, taxes et service compris. L éiablissement naccepte plus les réglements par cheque bancaire




(Bocuse

ORIGINAL
JOMPTOIR

— LE RENDEZ-VOUS —

(CREPES

1 Topping au Choix 4.90
Topping supplémentaire 0.50
Sucre / Pate a Tartiner / Caramel Beurre Salé / Miel /
Chocolat / Confiture/ Eclats Cookies / Créme fouettée / Créme de marron
Supplément 2.00
Glace vanille ou glace chocolat ou banane
Poire 8.90
Glace vanille, caramel beurre salé, spéculoos, creme fouettée
Banane 8.90
Glace vanille, éclats de cookie, sauce chocolat, créeme fouettée
7o OUPES.GIACEES)
Vanille / Chocolat / Framboise / Fraise Melba 7.90
Citron / Abricot / Passion Glace vanille, fraise,
coulis de fruits rouges, creme fouettée
1 Boule 2.90 Dame Blanche 7.90
2 Boules 4.90 Glace vanille, sauce chocolat,
creme fouettée
3 Boules 6.50
Supplément creme chantilly 0.50 Coupe Colonel 7.90
Vodka, sorbet citron
Belle Héléne 7.90

Glace vanille, poire,

Sauce chocolat, creme fouettée

Prix nets en euros, taxes et service compris. L élablissement naccepie plus les reglements par chéque bancaire
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DESSERTS

C it Stee

Café ou Thé Gourmand 8.50
Tartelette Praline 6.50
Créme fouettée
Fondant au Chocolat 6.90
Creme anglaise
Tartelette Citron & Passion 7.50
Créme fouettée
Milkshake 6.90
Vanille ou chocolat, creme fouettée, éclats de cookies
Expresso 2.00 Chocolat Viennois 4.50
Café Long 2.00 Thé/Infusion 4.00
Chocolat Chaud 4.00
Petit Café Creme 2.20 .
Capuccino 4.20
Double Expresso 3.60 Latte Macchiato 4.20
Grand Café Creme 3.20 Irish BOC 8.50
Liqueur de café, whisky (32°),
Café Viennois 4.50 cardamome, noisette, lait

.....

Pour une garantie de fraicheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitce,
Noire Chef est a vorre disposition en cas de restrictions alimentaires o d allergies.
Les Origines des viandes sont affichées a [accueil de notre diablissement.
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