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—STAPAS)

Tapenade d’Olives & Tomates Séchées 4.90
Pain de campagne grillé
Houmous 4.90
Pain de campagne grillé
Burrata IGP au Coeur Crémeux, Pesto 8.90
Frites de Patates Douces 5.60
Mayonnaise pesto & tomates
Jambon Cru Serrano 6.90
Pain de campagne grillé, beurre, cornichons
Bouchées de Poulet Panées aux Cornflakes (6 pieces) 8.50
Mozzarella Pannées (6 piéces) 5.90
Mayonnaise pesto & tomates
Terrine Paul Bocuse aux Piquillos et Piments d’Espelette 7.90
Pain de campagne grillé
Saumon Gravlax 8.90
Pain de campagne grillé

SAI'ADES'Z PATES
Tomates Burrata IGP au Coeur Crémeux 15.00
Pesto, balsamique
Salade Thai 15.60
Nems de poulet, crevettes marinées au sésame, légumes croquants, coriandre, sauce thai
Salade Caesar 13.90
Salade romaine, Parmesan AOP, bouchées de poulet panées
tomates cerises, oignons frits, sauce caesar
Penne au Pesto, Stracciatella 16.90
Pignons de Pin
Tagliatelle au Saumon Gravlax 19.90
Sauce citronnée, Parmesan AOP, ciboulette
Wok aux Crevettes 18.90

Nouilles asiatiques, [égumes sautés, sauce thai, coriandre

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les reglements par chéque bancaire
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— Jusqu’a 12 ans 10.50 —
Une boisson, un plat & un dessert
Fish & Chips
Eglefin croustillant
Li d é
imonade Ou Chick & Chips 7 Crepe
Ol Sirop 3 ’Eau Bouchées de poulet croustillantes (4 pieces) (ll 2 Boules de Glace
Oll Jus de Pomme Ou P’tit Burger
Boeuf haché, cheddar
sauce ketchup, accompagné de frites
Al | 4 3\
PIATS GARNITURES)
Frites
Tataki de Boeuf 20.90 Pour accompagner Qu Salade Verte
Cuisse de Canard Confite 19.90 vosp lais & burger QuLégumes Confits
Bavette de Boeuf 22.00 - Y N
Fish & Chips 22.00 BA\L (JIJL\ Poivre
. Qu Tartare
Carpaccio de Boeuf 19.00 Pour accompagner Ol Bt
Faux Filet de Boeuf 24.00 vos plats & burger OuEchalote

\BURGERS'ZCROQ)

Montagnard

Beoeuf haché, raclette, cornichons, oignons frits, salade, sauce moutarde a I'ancienne

Farmer 17.90
Boeuf haché, Fourme d’Ambert AOP, oignons confits, roquette

BB 17.90

Beoeuf haché, Cantal AOP, oignons rouges, bacon, salade, sauce moutarde a I'ancienne

Chicken Twist 17.90
Volaille croustillante, salade, cheddar, oignons rouges, sauce sweet chili

Croq’ Truffe 18.50
Pain de mie toasté, jambon blanc, Reblochon AOC, sauce saveur truffe

Croq’ Italien 18.50
Focaccia, saumon mariné, creme frappée au citron, roquette

Pour une garantie de fraicheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires
ou d’allergies. Les origines des viandes sont affichées a I'accueil de notre établissement.
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