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COMPTOIR
TAP fs E LE BISTROT —
Planche de Charcuteries et Fromages 14.00
Flammekueche Tradition 11.00
Creme, lardons, oignons
Flammekueche Saint-Marcellin 14.00
Creme, oignons, Saint-Marcellin affiné « Mere Richard »
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Hot-Dog 15.90
Saucisse de boeuf, oignons confits, cornichons, sauce moutarde, oignons frits
Burger du Bistrot 18.50
Beoeuf haché, Cantal A.O.P, oignons rouges, bacon, sauce moutarde
Chicken Burger 18.50
Volaille croustillante, salade, cheddar, oignons rouges, sauce sweet chili
Croc’Comtesse 17.90
Jambon aux herbes, béchamel parfumée a la truffe
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nodLOll L\(I Lx\(JLL\S Fraise Melba 7.90
. _ . Glace vanille, fruits frais,
Vanille / Chocolat / Fraise / Citron / chantilly, amandes effilées,
Framboise / Pistache / Passion / Coco / coulis de fruits rouges
Mangue
Dame Blanche 7.90

1 Boule 2.90 Glace vanille, sauce chocolat,
2 Boules 4.90 créme chantilly, amandes effilées
3 Boules 6.50
Coupe Colonel 7.90
Supplément creme chantilly 0.50 Vodka, sorbet citron
REPES DESSERTS
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1 Topping au Choix 4.90 Tartelette Praline 6.50
Topping supplémentaire 0.50 Panna Cotta, Fruits Frais 6.50
Sucre / Caramel Beurre Salé / Coulis de fruits rouges
Pate a Tartiner Chocolat Noisette / Milk-Shake 6.90

sauce Chocolat Maison / Confiture /
Eclats Cookies / Créme Chantilly

Vanille ou chocolat, creme chantilly,
éclats de cookies
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Evian, Vichy Célestin (33c/) 4.00 Bl REB
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Evian, Badoit, Vichy Célestin (75c/) 6.50

PRESSIONS 25cl 50cl
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl) 4.00 ¢ ¢
Orangina (25c) 4.00 Carlsberg Blonde 5 4.50 9.00
Schweppes Tonic, Agrum’ (25cl) 4.00 1664 Blanche 5 4.50 3.00
Fuzetea (25c) 4.00 Brooklyn Brewery IPA 5.5°5.00 10.00
San Bitter (10c) 3.50 Anosteké 7.5 4.70 9.40
Limonade (25¢) 3.50 Grimbergen Rouge 5.5 5.00 10.00
Pastillade de Vichy (27.5c¢l) 5.50 Panaché 4.50 3.00
Sirop (2cl) 2.50 Monaco 4.60 9.20
Menthe, grenadine, fraise, citron, orgeat, péche

SANS ALCOOL 33cl
Diabolo (12¢cl) 3.50 3

Double Zéro 7.00
Jus de Fruits Patrick Font (25cl) 6.90 Brasseur du Sornin
Orange, Pomme, Tomate
Nectars de Fruits Patrick Font (25c/) 7.50
Abricot, Péche de vigne
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12cl 12cl
Apéritif Maison 6.60 Virgin Rotonde 8.00
Vin pétillant, creme de griotte Trénel Sirop de pastille, citron vert, jus de pomme
Rotonde 10.00 Gimber Mule 8.00
Vodka, Liqueur de pastille, citron vert, purée de Gimber gingembre, citron vert, eau gazeuse
fraise, jus de pomme Crodino Spritz 7.00
Spritz (Apérol, Campari, Fiorente, Hibiscus) 10.00 Virgin Mojito 2.00
Lillet Spritz (Rouge, Blanc, Rosé) 10.00 Virgin Planteur 6.00
Negroni, Americano 10.00 Cranberry Sweet 6.00
Mojito, Moscow Mule, Caipirinha 10.00 Jus d’orange, jus de cranberry, citron, vanille
Demandez vos classiques a notre barman 10.00

(CHAMPAGNES)

Champagne Brut « Grand Assemblage 1°" Cru » 12.00 72.00
Maison Jeeper

12cl 75cl

Notre carte des vins compléte est disponible sur demande, n'hésitez pas a la solliciter aupreés de notre équipe.

Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Les origines des viandes sont affichées a I'accueil de notre établissement.



