
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire

Flammekueche Tradition 11.00
Crème, lardons, oignons

Flammekueche Saint-Marcellin 14.00
Crème, oignons, Saint-Marcellin affiné « Mère Richard »

Cromesquis d’Aligot (6 pièces) 9.50

Aiguillettes de Poulet Panées, Sauce Barbecue (5 pièces) 9.00

Planche de Charcuteries et Fromages 16.00

Calamars Frits, Sauce Tartare 16.00

Soupe à l’Oignon Gratinée « À la Lyonnaise » 12.50

Salade César 14.50
Aiguillettes de poulet panées, cœur de romaine, 
Parmigiano Reggiano, croûtons dorés



Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée.
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Les origines des viandes sont affichées à l’accueil de notre établissement.

Pour accompagner votre plat

Frites Fraîches 

Jardinière de Légumes

Gratin Dauphinois

Salade Verte

Supplément garniture 2.00€

Burger du Bistrot 18.50
Bœuf haché, Cantal A.O.P, oignons rouges, bacon, sauce moutarde

Chicken Burger 18.50
Volaille croustillante, salade, cheddar, oignons rouges, sauce sweet chili

Croc’Comtesse 17.50
Jambon aux herbes, béchamel parfumée à la truffe

Nos Burgers et Croc’ sont accompagnés de frites fraîches

Moules Marinières 19.00

Lasagnes de Bœuf (environ 350gr) 19.00

Mijoté du Moment 22.00

Mi-Cuit de Saumon Croustillant 23.50

Sauce Thaï

Bavette de Bœuf à l’Échalote (environ 180gr) 22.00

Tataki de Bœuf (environ 180gr) 26.00

Jambon Grillé au Madère 19.50

Nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix
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