CREPES

1 Garniture au Choix 4.90

Sucre / Pate a Tartiner Chocolat Noisette / Caramel Beurre Salé /

sauce Chocolat Maison / Confiture /
Eclats de Cookies / Créme Chantilly
Supplément 2.00
Glace vanille / Glace chocolat
Garniture supplémentaire 0.50
CREPE GOURMAN%E
Poire, Sauce chocolat 8.90
Glace vanille, creme chantilly
’
2l QUPES GIACEES
Vanille / Chocolat / Fraise / Citron / Poire Belle-Héléne 7.90
Framboise / Pistache / Passion / Coco / Poire pochée, sauce chocolat,
Mangue glace vanille, créme chantilly,
amandes effilées
1 Boule 2.90 Dame Blanche 7.90
2 Boules 4.90 Glace vanille, sauce chocolat,
3 Boules 6.50 créme chantilly, amandes effilées
Supplément creme chantilly 0.50 Coupe Colonel ) 7.90
Vodka, sorbet citron

Café ou Thé Gourmand

Tartelette Praline
Creme chantilly

Fondant au Chocolat
Creme anglaise, chantilly

Panna Cotta au Citron Vert
Coulis de fruits rouges

IDESSERTS}

8.50

6.50

6.90

6.50




CAFES

LA LA

Espresso « Sensation » 2.00
Camomille, Verveine Infusions 3.00

Ristretto « Sensation » 2.00
Thé Baies Gourmandes 3.00 Espresso décaféiné « Harmonie » 2.00
Thé vert aromatisé aux fruits rouges

Macchiato 2.50
Thé Vert a la Menthe Douce 3.00 E_spresso « Sensat}on ?

fine mousse de lait
Earl Grey Bio 3.00 Cappuccino 4.50

Café Long « Sensation »,
Ceylan Blackwood Bio 3.00 mousse de lait

Irish Coffee 7.00

DIGESTIESS

2N

Calvados (4cl) 6.30
Cognac Martell V.S (4cl) 7.30
Armagnac Clés des Ducs V.S (4cl) 7.30
Eaux de Vie Blanches (4cl) 7.50
Framboise, Poire, Mirabelle, Prune

Baileys (4cl) 8.00
Rhum Diplomatico, Don Papa (4cl) 11.60
Liqueur Jacoulot (4cl) 9.50

Poire, Citron, Menthe poivrée

Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies
Pour une garantie de fraicheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée.Prix nets en euros, Taxes et Service Compris.
L’établissement n’accepte plus les réglements par cheque bancaire.
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